Getingkemi
Réitt ingredienser
behovs for att inte
samtidigt fanga in

humlor och bin.
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Basta fallan for
sommarplagan

Vill du freda fikastunden fran
ettriga getingar? Har ar tips
pa en effektiv getingfalla.

DEN BLOMSTERTID NU kommer
och med den kanske det dr
dags att uppsdka en lantlig
miljo som, forutom lust och
fagring stor, dven kan medféra
vissa besvér och fortretlighe-
ter. Getingar fyller visserligen
viktiga roller i naturen, som
pollinerare och &ven pé andra
sitt, men stéller ibland till
problem nér de bygger bo i hus
och bodar. Vissa getingar angri-
per ocks& honungsbin. Bikupor
kan darfér behova skyddas

mot getingens hirjningar. Det
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finns flera olika sétt att skydda
byggnader och bisamhéllen
fran getingar. Ett sitt ir att
anvinda getingféllor, och i s&
fall ta kemin till hjélp.
Anvédnder man getingféllor
ar det av yttersta vikt att man
i dessa fillor inte dven fangar
bin och humlor. Det dr har
getingkemi kommer in i bilden.
Det ricker inte att ha en sét-
aktig vétska i getingféllan. I den
mixtur man bereder behover
det finnas substanser som
attraherar eller &tminstone
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Finkelolja

har en komplex sammansatt-
ning, dir det ingar alkoholer,
estrar, aldehyder och kar-
boxylsyror. Isoamylalkohol
(3-metyl-1-butanol), isobu-
tanol (2-metyl-1-propanol),
2-metyl-1-butanol och 1-pro-
panol dr vanligt férekomman-
de alkoholer i finkelolja. Vodka
och gin innehaller ofta laga
halter av finkelolja, medan
halterna i konjak och whisky
ofta ir relativt hoga. Pa grund
av framstallningsprocessen
varierar dock innehallet mel-
lan whiskysorter. Till exempel
har viss typ av kanadensisk
whisky inte lika mycket finkel-
olja som andra sorter.

accepteras av getingar, men
som bin och humlor undviker.
Som vl &r finns skillnader i vil-
ka kemiska substanser som de
attraheras av och som de skyr.

Manga har nog lagt mérke till
att getingar gérna dras till 6ver-
mogen och ruttnande frukt, till
exempel plommon och dpplen.
Dér finner man ocksi mikro-
organismer, som jastsvampar
och attiksyrabakterier. Jist-
svampar fermenterar socker till
etanol och koldioxid, men det
bildas ocksa finkelolja.

VID FRAMSTALLNING av
spritdrycker avldgsnas

ibland finkelolja, men dess
komponenter spelar en stor
roll som smak- och doftimnen
i vissa spritdrycker, som
konjak, armagnac, whisky och
grappa. Det finns dock stora
skillnader mellan spritdrycker
med avseende pé innehallet av
komponenter i finkelolja, vilket
bland annat beror pa vilken
slags destillationsprocess som
anvands vid framstillningen.
Ien artikel i Encyclopedia of
Forensic Sciences fran 2013 ges
en Oversikt av finkeloljakompo-
nenter i olika spritsorter. Bland
finkeloljans alkoholer finns
substanser som 2-metyl-1-buta-
nol och isobutanol, som &r goda
attraktanter for getingar utan
att samtidigt dra till sig bin och
humlor.

Getingen tackar for 6vrigt
inte nej till lite vatvara. En
duplikation av en gen som
kodar for ett alkoholdehydroge-
nas, som katalyserar oxidation
av etanol till acetaldehyd
och reduktion av NADP- till
NADPH, har bidragit till geting-
ens goda formAga att metabo-
lisera etanol. I en kommentar i
tidskriften Proceedings of the
National Academy of Sciences
of the USA fran 2024 ges en
oversikt av den exceptionella
etanoltolerans som getingen
besitter. Efter att jistsvampar
har fermenterat socker i
ruttnande frukt till etanol kan
denna fungera som substrat
for attiksyrabakterier. I en
aerob process som sker i tva
steg oxiderar dttiksyrabakte-
rier etanol till acetaldehyd och
dttiksyra. Denna forméga hos
attiksyrabakterier anvdnds vid
framstéllning av viniger fran
vin och cider, men bildning av
dttiksyra sker dven naturligt i
ruttnande frukt.

DETTA AR VIKTIGT i samman-
hanget, eftersom attiksyran
avskricker bin och humlor
men inte getingar. Genom att
tillsatta vinéger till getingfillan
minskar risken att den dven
lockar till sig bin och humlor.

Utan att géra ansprak pa att
vara den enda 16sningen for
getingfillor, kan en god effekt
erhéllas av en mixtur som be-
star av fyra volymdelar vatten,
tva volymdelar koncentrerad
appeljuice eller dppeldryck, en
volymdel dppelciderviniger
samt en volymdel spritdryck
(lampligen konjak, whisky eller
annan spritdryck med hég halt
finkelolja). Ibland tillsitts &ven
négra droppar diskmedel for att
paskynda drunkningen i fillan.

Till slut en varning till l1asare
som mahénda sjélva vill expe-
rimentera med getingféllor och
olika slags beten. Getingstick
kan vara smirtsamma och i
vérsta fall ge upphov till aller-
giska reaktioner. Ta det darfor
forsiktigt med getingkemin och
ha en fin sommar! o

Av Leif Jonsson, professor
i kemi vid Umea universitet.
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